PROGRAMA DE LA FIRA L'INTERCANVI DE LLAVORS
DISSABTE 24:
10.30 h: Comencarla fira Consisteix en qué agricultors i aficionats
11 h: Taller d'apicultura ecologica (Jaime Albert, finca sant Miquel) aportem |'excedent de llavors per a com-
Xarrada-taller sobre la.biologia de les abelles (les vorem/dins del ruscper un cristall), el desen- partir-les i intercanviar-les lliurement am
volupament de I'apicultura (amb exposicié de materials) i la importancia de I'apicultura ecologi- la resta. Aixi podem trobar varietats que

ca per a la salut i el medi ambient. ens son desconegudes o recuperar varietats
11.45 h: Taller de cuina amb-mel (Nuaria Renau) antigues que haviem perdut.

Recuperem ingredients tradicionals persa-facilitar I'i's d'aquest aliment-medicament en tres re- En ser setembre, les dates sén ideals per
ceptes senzilles: confitura de tomaca, bescuit de poma i conserva de fruits secs. compartir la llavor dels cultius d’estiu, perd
12.30 h: Xarrada No volem transgénics: I'experiéncia de Vinaros (Natacha Jiménez també és molt probable trobar altres varietats
d'ACSUD Las Segovias-Pais Valencia i Pep de la Rubia de I'Arquet-Ecologistes en d'hivern o de primavera.

Accid) o N .

Qué sén els aliments transgénics? Per qué no els volem? Qué ha passat a Vinards? Podem fer ~ La participacio en l'intercanvi €s totalment
alguna cosa per a qué el perill d'aquests cultius no s'estenga? lliure. Nomes cal:

16 h:Xarrada Cria d'avicoles entre fruiters a I’Alt Palancia (Beatrice Gourdin i Copo) 1~ Acudir amb les nostres llavors per a
Coneixerem una experiéncia de cria d'aus de:corral per a obtindre i comercialitzar carn ecologi- compartir-les.

ca i altres productes transformats. 2- Fer una inscripci6 prévia. Conve acudir

17.30 h: Degustacié de tomaques ecoldgiques i productes de temporada amb antelacio, per tal de facilitar les inscrip-

Els productes de temporada“aporten els nutrients necessaris a cada época de I'any. Podrem S

tastar diverses varietats de tomaques-ecologiques i comparar sabors, colors, textures i olors. L'organitzacié enregistrara les dades basiques
18 h: Intercanvi de llavors tradicionals per a valorar la procedencia i la diversitat de

Aportem les nostres llavors, compartim=les i fem xarxa. llavors presents a l'intercanvi, i lliurara un

20 h: Actuacio del grup Joglars de Salaina. distintiu identificatiu.

Tindrem musica en directe: folc mediterrani tradicional. Es molt important que cadasci agafe només

aquelles varietats que vaja a cultivar, i només
la quantitat de llavor necessaria per a plantar
i reproduir després les varietats.

DIUMENGE 25:

10.30 h: Comenga la fira

11 h: Muntatge d'un parral de bajocons (Jose Luis Beltran) ) ) _ ;
Vorem una demostracié practica d'aquesta técnica llauradora emprada per a entutorar i cultivar Aixi, després d'1 o 2 anys de cultiu, cadascu

aquesta planta tan nostra. ja podrem extraure i disposar de llavor sufi-
11 h: Activitats infantils (Almassora Jove Alternativa, AJA) cient per al nostre hort i per a intercanviar-les
Els' més menuts també podran distraure's amb activitats educatives i jocs relacionats amb de nou. D'aquest forma aconseguim que les
I'agroecologia. [lavors estiguen més repartides, que més gent
12 h: Taller L’hort en el balco (Jerome Olive) cultive les varietats tradicionals i que siga
Podem cultivar les nostres verdures i hortalisses encara que no tinguem un hortet. Només ens  més dificil que es perden.

cal un xicotet espai en el balcé de casa o al terrat del pis. Aportem, compartim i fem xarxa!
13 h: Concurs d'amanides fresques

'objectiu és mostrar la diversitat d'amanides i combinacions que es poden fer amb aliments Notes:

ecologics i creativitat. Cal apuntar-se previament en la/parada‘de la XAC. Les xarrades es faran al 1r pis de Ca la Vila
15 h: Cloenda de la fira i dinar (c/st. Vicent, 42) i els tallers als porxos de la
16.30h: I Trobada provincial de comerc minorista, cooperatives i grups de consum:  pj|aca.

la distribuci6 de productes ecologics. El programa pot sofrir variacions per caus

Si tens interés en assistir, envia un correu a xarxadagroecologiacastello@gmail.com sobrevingudes.
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